LE CAVEAU DE GAIL

A LACOUR
D ALSACE



ENTREES

Soupe de poissons de roche avec sa rouille et ses accompagnements
Tataki de boeuf Wagny,igingembre et wakamé
Burratina, trilogie de tomﬁgs anciennes et son pesto
Tartare de Saumon, avoc1aA£€basiIic et oeufs de truites
Fagot de duo d'asperges d'A?sAie au lard,espuma citronné

18€

PLATS

Munsterburger au pain bretzel

“Effiloché de boeuf, munster, sauces raifort et barbecue, crudités”

24€
Noix de joues de boeuf confite au Pinot Noir d’Alsace, spaetzle maison aux champignons
19€
Coéte de porc du Ventoux braisé a la moutarde verte et ses carottes fanes glacées

21€

Risotto a la bisque de homard, Scampi et copeaux de parmesan
26€

Maquereaux a la grenobloise, écrasé de pommes de terre et fenouil confit
22€
Linguine Primavera

14€

DESSERTS

Sélection de fromages
12€
Entremet chocolat Dulcey et sauce caramel beurre salé, pop corn
12€
Omelette norvégienne (vanille,fruits rouges)

10€

Tarte aux pommes et son crumble
10€

Créme brQlée a la vanille Bourbon
10€

Baba au rhum chantilly chocolat blanc vanillée

10€

LE CAVEAU DE GAIL

PRIX NETS EN EUROS - LISTE DES ALLERGENES DISPONIBLE SUR DEMANDE



STARTERS

Rockfish soup with rouille sauce and side dishes
Wagyu beef tataki,€;i6nger, and wakame
Burratina, heirloom t?rﬁato trilogy and pesto
Salmon tartare, avoc€a1d40, basil and trout roe
Bundle of Alsatian asparaglg gvith bacon and lemon foam

MAIN COURSES

Munsterburger with a Pretzel Bun
“Shredded Beef, Munster Cheese, Horseradish Sauce and Barbecue Sauce, Raw Vegetables”
€24
Beef Cheeks Confit with Alsace Pinot Noir, Homemade Mushroom Spaetzle
€19
Ventoux Pork Chop Braised with Green Mustard and Glazed Carrots
€21
Lobster Bisque Risotto, Scampi, and Parmesan Shavings
€26
Grenobloise-Style Mackerel, Mashed Potatoes, and Fennel Confit
€22
Linguine Primavera

DESYERTS

Cheese Selection

€12
Dulcey Chocolate Entremet with Salted Caramel Sauce and Popcorn
€12
Norwegian Omelette (Vanilla, Red Berries)
€10
Apple Tart with Crumble
€10
Bourbon Vanilla Creme Bralée
€10
Rum Baba with White Chocolate and Vanilla Chantilly Cream
€10

LE CAVEAU DE GAIL

NET PRICES IN EUROS - LIST OF ALLERGENS AVAILABLE ON REQUEST



VORSPEISEN

Rotbarschsuppe mit Rouille und Beilagen

Tataki vom Wagyu—Rilliflngwer und Wakame
Burratina, Trilogie aus aIt;r§€Tomaten und ihrem Pesto
Lachstatar, Avocado, B1aiﬁikum und Forelleneier
Duo-Bundel vom Elsasser Spa1rggl mit Speck, Zitronenschaum
18€
HAUPTGERICHTE

Munsterburger mit Laugenbrotchen
.Geschnetzeltes Rindfleisch, Munsterkase, Meerrettich und Barbecuesauce, rohes Gemuse”
24€
Rinderbackchen-Confit mit Elsasser Pinot Noir, hausgemachte Pilzspatzle
19€
Geschmortes Ventoux-Schweinekotelett mit grinem Senf und glasiertem Karottengrun
21€
Risotto mit Hummerbisque, Scampi und gehobeltem Parmesan
26€
Makrele nach Grenoble-Art, Kartoffelpiree und kandierter Fenchel
22€
Linguine Primavera
14€

NACHSPEISEN

Auswahl an Kasesorten
12€
Dulcey Schokoladendessert mit gesalzener Butterkaramellsauce und Popcorn
12€
Norwegisches Omelett (Vanille, rote Fruchte)
10€
Apfelkuchen mit Streuseln
10€
Bourbon-Vanille-Creme-Bralée
10€
Rum Baba mit Schlagsahne weil3er Schokolade und Vanille
10€

LE CAVEAU DE GAIL

NETTOPREISE IN EURO - LISTE DER ALLERGENE AUF ANFRAGE ERHALTLICH



