Propos¢ au déjeuner du mercredi au vendredi
Menu 3 plats (entrée, plat,dessert) a 42,-€
A la carte : entree a 14,-€, plat a 24,-€ , dessert a 12,-€

Entrées
Volaille d’Alsace et foie gras, fromage blanc truffé

ou
Burrata di Buffala, salade de tomates multicolores et Peséo
ou
Saumon gravlax en tartare, riz a sushi au sésame

Plats

Sébaste en bouillabaisse,
fenouil confit, pommes de terre au safran
ou
Epaule d’agneau en pastilla
Haricots rouges a la Cubaine, dadinhos de tapioca
ou
Vitello Tonnato, roquette et Parmesan
Pommes confites aux oignons

ou
Gyoza aux légumes, vinaigrette a la cacahuéte
Risotto de courgettes jaunes et vertes ﬁ
Desserts
Vacherin glacé vanille/fruits rouges, créme anglaise
ou
Entremet trois chocolats, croquant praliné
ou

Pana Cotta pistache & meringue citron vert
fruits de saison



Propos¢ au déjeuner du mercredi au vendredi
Menu 3 plats (entrée, plat,dessert) a 42,-€
A la carte : entree a 14,-€, plat a 24,-€ , dessert a 12,-€

Entrées
Volaille d’Alsace et foie gras, fromage blanc truffé

ou
Burrata di Buffala, salade de tomates multicolores et Peséo
ou
Saumon gravlax en tartare, riz a sushi au sésame

Plats

Sébaste en bouillabaisse,
fenouil confit, pommes de terre au safran
ou
Epaule d’agneau en pastilla
Haricots rouges a la Cubaine, dadinhos de tapioca
ou
Vitello Tonnato, roquette et Parmesan
Pommes confites aux oignons

ou
Gyoza aux légumes, vinaigrette a la cacahuéte
Risotto de courgettes jaunes et vertes ﬁ
Desserts
Vacherin glacé vanille/fruits rouges, créme anglaise
ou
Entremet trois chocolats, croquant praliné
ou

Pana Cotta pistache & meringue citron vert
fruits de saison



